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L’altérité a fait 'objet d’ouvrages importants, notamment dans le champ sociologique®. Le
guestionnement sur la découverte et la perception des aliments et des cuisines de I'Autre, a permis
de confronter leurs schémas théoriques a des études de cas®. Ce questionnement, souvent mais
pas uniqguement® forgé dans le sillage de I'histoire des colonies ou des postcolonial studies et plus
généralement marqué par les préoccupations de l'anthropologie et de [I'ethnologie, a par
conséquent surtout porté sur I'Autre colonisé®. Mais ne se pose-t-il pas également, comme l'ont
avancé Sophie Bessis® ou Faustine Régnier, pour qui « est “exotique”, tout ce qui n’est pas soi »°,
a l'intérieur d’espaces geopolitiques comme I'Europe pour I'Autre proche ou relativement proche,

pour celui qui est de 'autre coté de la frontiere ?

A I'heure de la mondialisation cette interrogation n’appartiendrait-elle qu'au passé ?
Certainement pas puisque la marche vers une uniformisation du godt, hypothétique mais fort
redoutée, provoque depuis plusieurs décennies la (re)naissance de discours identitaires nationaux,
régionaux voire méme plus locaux encore. L'on sait que de multiples « brassages et métissages »
alimentaires et culinaires se sont réalisés depuis I'’Antiquité’. Pourtant la représentation de la
grande diversité des cuisines européennes, que donnent beaucoup de livres publiés récemment?®,
nous raméne plutdt a la constatation de Diderot : « les goQts varient chez les différentes nations
comme les maeurs et les opinions »°. D’autre part, I'inclusion dans I'espace a étudier pour ce

colloque, qui se tiendra a Bakou, de toute I'Europe orientale (pays nouvellement membres de



I'Union Européenne et ceux qui restent a ses frontieres), de la Russie, de la Turquie et des jeunes
Etats du Caucase, a également pour fonction de montrer que ce questionnement historique, du
Siécle des Lumieres jusqu’'a la mondialisation actuelle et a la redéfinition encore en cours de

'espace géopolitique, économique et culturel de I'Europe, peut également servir a éclairer le

présent.

En effet notre colloque s’intégre dans un programme de recherches plus vaste sur les
« frontieres culturelles », lancé dans le cadre de la Maison des Sciences de I'Homme (MSH)
Lorraine (axe 1). Les difféerences culturelles, vite transformées a certaines époques en oppositions,
et par conséquent la différenciation par rapport a I'’Autre, sont bien connues en Europe pour ce qui
est des langues ou des religions. Cependant deux themes, a la fois prometteurs a la lumiére de
leur récente bibliographie et sans doute aussi fort complémentaires, ont été choisis afin de

renouveler, en quelque sorte « décentrer », 'approche de cette notion : la danse et la gastronomie.

Ces recherches, surtout celles qui auront pour contexte historique la formation des nations
européennes'®, peuvent éclairer davantage la construction du go(t ou du dégolt des autres,
I'édification d’'une frontiére culturelle entre une communauté — nationale, régionale ou locale — et sa
voisine. Par ailleurs nous supposons que l'opposition radicale des attitudes différentialiste et
universaliste, pour reprendre la terminologie de Tzvetan Todorov, ne recouvre pas la totalité des
réactions par rapport a I'alimentation de I'Autre. Il est nécessaire de surcroit de les considérer de
maniéere dynamique, en ne posant pas en postulat qu’elles seraient uniformes et définies a jamais.
Afin de mieux saisir la complexité des modalités de la construction de l'altérité gastronomique,

nous faisons appel a toutes les disciplines en sciences humaines et soci ales et invitons

particulierement les études a se porter sur trois a xes, combinables éventuellement dans une

méme communication :

* linstant de la découverte de plats, d'aliments, d'alcools et de maniéres de tables

appartenant a des traditions culinaires et alimentaires autres.

* la représentation du golt des autres (et par conséquent du sien propre) : construction et
permanence de stéréotypes ; ou au contraire nuances apportées a ces stéréotypes, voire leur

négation.

* |'évolution de la perception du godt des autres qui conduit a franchir la frontiére culturelle ;

évolution qui peut aller jusqu’a son appropriation ou imitation.



Les sources utilisables sont multiples

* fictions littéraires, récits de voyage™*, guides et littérature gastronomiques, presse, cinéma,

images, etc.

* auxquels il faut ajouter, pour le passé proche, des sources meédiatiques comme les
eémissions culinaires télévisées, les pages internet, les documentaires radiophoniques ou télévises,

etc.

En ce qui concerne la derniere catégorie citée, précisons qu'il existe des reportages dont le sujet
se confond quasiment avec nos préoccupations. Il serait donc fort intéressant de les analyser dans
notre colloque. Nous pensons en particulier a Nationalism on the menu , de Djordje Naskovic et
David Muntaner, réalisé dans I'ex-Yougoslavie en 2007. Mais de méme qu’il n’y a pas seulement

2 dans les fictions cinématographiques qui déroulent un discours

des «Food films »*
gastronomique, il faut également avoir a l'esprit que nombre de réalisations évoquent « en
passant » I'alimentation et la cuisine et que ces extraits peuvent constituer un corpus de premier

ordre.

Les propositions de communications (résumé, C.V., coordonnées) doivent nous parvenir

avant le 1 ° mars 2010 aux adresses suivantes :

Arrivefrancfort@aol.com dsaillard@katamail.com
Rahilya Geybullayeva Didier Francfort Denis Saillard
Directrice du département d’études Professeur d’'histoire contemporaine Centre d’histoire culturelle des
sociétés du journalisme et de la littérature azérie directeur du CERCLE contemporaines,
Université de Versailles Université slave de Bakou Université Nancy Il

Saint-Quentin-en-Yvelines



! Tzvetan Todorov, Nous et les autres, Paris, Seuil, 1989 : Dominique Schnapper, La relation a
l'autre. Au cceur de la pensée sociologique, Paris, Gallimard, 1998.

2 Cf. Hans-Jiirgen Liisebrink, « La construction de I'Autre. Approches culturelles et socio-historiques
», in Marie Antoinette Hily et Marie-Louise Lefebvre (dir.), Identité collective et altérité, Paris,
L'Harmattan, 1999, p. 79-92.

% Le récent champ d’études du « tourisme culinaire » a également commencé a aborder la question
de l'altérité ; cf. Lucy M. Long (dir.), « Culinary Tourism. Eating and Otherness », Southern Folklore,
vol. 55, nG, 1998 et Lucy M. Long (dir.), Culinary tourism, Lexington, University Press of Kentucky,
2004.

* David Burton, French Colonial Cookery. A Cook's Tour of the French-Speaking, London, Faber and
Faber, 2000 ; La cuisine coloniale, Paris, Hachette, 2002 ; Damien Mosley, « Breaking Bread. The
Role of Taste in Colonialism », in Food, Culture, and Society, vol. 7, n2, automne 2004, p. 49-62 ;
Igor Cusack, « African Cuisines. Recipes for Nation-Building ? » in M. Ackbar Abbas et John Nguyet
Erni (dir.), Internationalizing cultural studies. An anthology, Oxford, Blackwell, 2004, p. 361-381 ;
Hélene d’Almeida-Topor, Le go(t de I'étranger. Les saveurs venues d'ailleurs depuis la fin du XVIII®
siecle, Paris, Armand Colin, 2006 ; Denis Saillard, « La cuisine », in Jean-Pierre Rioux (dir.),
Dictionnaire de la France coloniale, Paris, Flammarion, 2007, p. 759-764.

®> Sophie Bessis (dir.), Mille et une bouches. Cuisines et identités culturelles, Paris, Autrement, coll.
“Mutations/Mangeurs”, n°154, 1995. Cf. notamment S. Bessis, « Avant-propos », p. 9-13 ; Franco La
Cecla, « Faux contact », p. 82-88; Paul Rozin, « Golts et dégodts », p. 96-105; Annie Hubert,
« Destins transculturels », p.114-118 ; Rolande Bonnain, « Un embléme disputé », p. 163-167. Il est
certes possible que nos propres recherches aboutissent sur certains points fondamentaux a des
conclusions opposées aux jalons posés par cet ouvrage pionnier. Voir aussi Evgenija Krasteva-
Blagoeva, « Tasting the Balkans. Food and Identity », Ethnologia Balkanica, n°12, 2008, p. 25-36 ;
les deux dernieres livraisons (11/2007et 12/2008) de cette revue portent sur Region, Regional
Identity and Regionalism in Southeastern Europe.

® Faustine Régnier, L’exotisme culinaire. Essai sur les saveurs de I'Autre, Paris, PUF, 2004.

" Martin Bruegel et Bruno Laurioux (dir.), Histoire et identités alimentaires en Europe, Paris, Hachette,
2002 ; Gilles Fumey, « Brassages et métissages de I'Europe culinaire », in Géographie et Cultures,
n50 “Géographie des saveurs”, octobre 2004, p. 7-27 ; Jean-Pierre Corbeau (dir.), « Cuisine,
alimentation, métissages », Rouen, Bastidiana, n30-31, 2000 ; Jean-Robert Pitte et Massimo
Montanari (dir.), Les frontieres alimentaires, Paris, CNRS Editions, 2009 ; Olivier Etchevarria et Gilles
Fumey, Atlas mondial des cuisines et gastronomies, Paris, Autrement, 2° éd. 2009.

8 Cf. par exemple Darra Goldstein et Kathrin Merkle (dir.), Cultures culinaires d'Europe. Identité,
diversité et dialogue, Strasbourg, Conseil de I'Europe, 2006.

° Diderot, Encyclopédie, 1% edition, 1765, tome 14, p. 430, article “Rue” : « RUE, s. f. (Hist. nat. Bot.)
ruta, genre de plante a fleur en rose, composée le plus souvent de quatre pétales concaves et
disposés en rond. [...] En Angleterre, en Hollande et en Allemagne, on fait entrer la rue dans
plusieurs ragodts. En Italie on mange ses plus jeunes rejetons en salade. Mais on ne fait en France
nul usage de cette plante dans les aliments. Les godts varient chez les différentes nations, comme
les meceurs et les opinions. [...] »



1% Sur les constructions des cuisines nationales et des « plats nationaux », cf. en particulier Priscilla
P. Ferguson, Accounting for Taste. The Triumph of French cuisine, The University of Chicago Press,
2004 ; Derek J. Oddy et Lydia Petranova (dir.), The diffusion of food culture in Europe from the late
eighteenth century to the present day, Prague, Academia, 2005 ; Francoise Hache-Bissette et Denis
Saillard (dir .), Gastronomie et identité culturelle frangaise. Discours et représentations (XIX® — XX°®
siecles), Paris, Nouveau Monde Editions, 2007 et 2° éd. 2009 ; Frédéric Duhart et F. Xavier Médina,
« Les espaces de la paella en Europe », in J.-R. Pitte et M. Montanari (dir.), op. cit., 2009, p. 301-
318 ; Peter Scholliers, Food culture in Belgium, Westport, Greenwood Press, 2009.

' Ne renferment-t-ils — et si oui pour quelles raisons ? — qu'une collection de stéréotypes
défavorables sur la cuisine de I'Autre ? Cf. Martine Courtois, « Sans pain ni vin », in S. Bessis (dir.),
op. cit.,, p. 89-95.

2 Helene A. Shugart, « Consuming “Otherness” in the Food Film Genre », Critical Studies in Media
Communication, vol. 25, n°L, mars 2008, p. 68-90.



